
 

Gourmet-julefrokost på 
Feriecenter Slettestrand. 

Jule gourmet buffet 

 

Rugmelsstegte sild, syltet i sherryeddike og rørsukker. 

Med løgkompot og kørvel/porre salat. 

 

Stegte rødspættefiletter med grov hjemmelavet remoulade 

 

Smilende økologiske æg med rejer fra Læsø og hjemmerørt mayonnaise. 

 

Salat med hjemmerøget laks og syltede tyttebær. 

 

Æbleflæsk af frilandsgris og Belle de Boskoop. 

 

Hjemmelavet sylte med rødbeder og grov Dijon sennep. 

 

Andelårs confit med letsyltede rodfrugter. 

 

Oste fra Sønderhaven gårdmejeri, med honning og nødder.  

 

Ris ala mande med blommer og 
hyldebær. 

305 kr. pr. pers. 

 

• Feriecenter Slettestrand • Slette-
strandvej 142 • DK-9690 Fjerrits-
lev • Telefon: (+45) 98 21 70 44 • 

mail@slettestrand.dk 

 

 

 

Julen 2011 

Slettestrand 

Vi præsenterer en julemiddag i topklasse og gentager sidste års 
ubetingede succes. I år kan Du vælge imellem én 5 retters jule-
gourmetmenu samt én lækker julebuffet med økologiske og hjem-
melavede specialiteter. Vi kan ligeledes tilbyde diverse 
øl/vinmenuer nøje afstemt til maden. Vi har stadig flere ledige lo-
kaler i november og december, så ring bare og bestil! 

 

Velkommen til Restaurant Slettestrand. Vores restaurant er beliggende 
250 meter fra det brusende Vesterhav. Restaurant Slettestrand følger års-
tiderne og afspejler den natur, der omgiver os. Vi bruger svampe, bær og 
blomster fra klitplantagerne, fisk og skaldyr fra hav og fjord samt kvæg 
fra de lokale græsgange. Økologi og lokale råvarer   spiller en central 
rolle i vores køkken, som blandt andet byder på retter af økologisk gris 

fra Skive samt kvæg fra Himmerland. 

Kontakt os for et  til-
bud på netop jeres pri-
vate/firma julefrokost. 
Husk og at I kan kom-
binere jeres arrange-
ment med levende mu-
sik eller én af Dan-
marks bedste teambuil-
ding oplevelser i den 
fantastiske Vesterhavs-
natur der omkranser 
Feriecenter Slettest-
rand. Disse arrangeres 
af vores aktivitetsleder 
Esben Kronborg. Se 
mere på 
www.slettestrand.dk 
eller ring på 98217044. 

 Husk også overnat-
ning. Vi kan tilbyde 
jer overnatning og ju-
lefrokost til kun 695 
kr. pr. pers. V/4 pers. 
Pr. lejlighed. V/ 2 
pers. Pr. lejlighed er 
prisen 895 kr. 



Jule gourmet menu (Serveres på tallerken) 

 

Rugmelsstegte sild, syltet i sherryeddike og rørsukker. 

Med løgkompot og kørvel/porre salat. 

 

Øl- og vinmenu: 

1 flaske økologisk humle fra Thisted Bryghus 

 

Sprødt flæsk af frilandsgris 

Med bagt pigeon æble og ristet rugbrød. 

 

Øl- og vinmenu: 

1 flaske Limfjords Porter fra Thisted Bryghus 

 

Andelår confit 

Med letsyltede rodfrugter og glace med bær og whisky. 

 

Øl- og vinmenu: 

1 glas Cotes-du-Rhone, Rasteau, M. Chapoutier 

 

Oste fra Sønderhaven gårdmejeri 

Med honning og nødder. 

 

Øl- og vinmenu: 

1 glas Montepasso, Moncaro 

 

Ris al amande 

Med blommer og hyldebær. 

 

Øl- og vinmenu: 

1 glas Portal, portvin vintage ’99 

 

3 retter 275 kr. , med øl- og vinmenu 455 kr. 

4 retter 330 kr. , med øl- og vinmenu 530 kr. 

5 retter 385 kr. , med øl- og vinmenu 595 kr. 

 


