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Idéen bag....

Vi tilbyder et lille, men gennemtaenkt menu udvalg.
Maden er lavet fra bunden af gode ravarer, mange fra
gkologiske og lokale producenter. Grgntsagerne er friske
0g i overensstemmelse med arstiden.

Fisk og skaldyr er fra baeredygtige bestande fra
vandene omkring os.

Kadet er sa vidt muligt fra fritgaende dyr.

Menuerne er vejledende, det endelige resultat sammen-
seettes af kakkenet, ud fra seesonens ravarer
0g gaestens gnsker.

Vi tror pa, at mad lavet med respekt for naturen og
miljoet, ogsa giver Jer en bedre oplevelse.

Selskab med overnatning....

Restaurant Slettestrand er en del af Feriecenter Slettestrand.
Det giver os en unik mulighed for at tiloyde overnatning
til fordelagtige priser i dejlige ferielejligheder og huse.

Selskabet kan ogsa kombineres med et
weekendophold med alt inklusiv og med
fest i eget lokale.

Kontakt os og hgre naermere om de mange muligheder.
Feriecenter Slettestrand - Slettestrandvej 140 -

9690 Fjerritslev - TIf. 98 21 70 44 .
mail@slettestrand.dk - www.slettestrand.dk




Frokostbuffet

Marinerede sild med kapers og karrysalat.
Raget laks med aeg og rejer.

Grgn salat med krydderurtedressing.
Smarstegt radspeettefilet med remoulade og citron.
Grgntsagsteerter.

Polsebreet, med diverse tilbehgr.

Lun leverpostej med bacon og svampe.

Oste med oliven og kompot.
Hjemmebagt kage med vanilje creme fraiche.
Kaffe/the med smakager.

175 kr./couvert

Hummer & Hane
Salat med ristede jomfruhummerhaler og grapevinaigrette.
Helstegt Bornholmsk unghane med persille og citron.
Hjemmesyltede agurker og tyttebeer.
Kartoffelmos med koldpresset rapsolie.
Ristede svampe og porrer.
Cremet skysauce.
Salater med tilbehgar.
Friskbagt brad og gkologisk smgr.
Panna cotta i iskold beersuppe.

275 kr./couvert.




Slettestrandbuffet

Jordskokkesuppe med hvidlggscroutons.

Salat med hjemmergget laks og rygeostcreme.
Stege af frilandsgris med frisk salvie.
Langtidsstegt tykstegsfilet af Himmerlandskvaeg.
Kantarelsauce.

Salater med tilbehgar.

Friskbagt brgd og gkologisk smgr.

Isbar med guf og vafler.

Menuen sammenseettes endeligt af kekkenet,
ud fra arstidens ravarer

295 kr./couvert

Rustik buffet

Fransk lggsuppe med emmentaler gratinerede brad.

Helstegt kolle af Himmerlandskveeg
med gl, honning, enebaer og peber.

Flodekartofler samt bagte kartofler.
_ Radvinssauce.
Arstidens garniture.
Salater med tilbehgar.
Friskbagt brad med gkologisk smar.

Romfromage med fledeskum og portvinssirup.

305 kr./couvert




Lokal gourmet
Buffet med gkologiske og lokale specialiteter.
Eksempelvis:

Rejer fra Leeso.

Hjemmergget lange med enebaer og porse.
Carpaccio af Himmerlandskvaeg, med ngdder og Vesterhavsost.
Udvalgte stege af frilandsgris fra Mors.

Lam fra lokale graesgange.

Grent fra Tanhgjgaard.

Salater med gkologiske bgnner.

@Jkologiske oste med hybenkompot.

Friskbagt speltbrad.

Blommetaerte med gkologisk creme fraiche.

Menuen sammensaettes endeligt af kakkenet
Ud fra saesonens udvalg

365 kr./couvert




Italiensk inspireret menu

Min. 20 personer

Raedlag i balsamico.
Aubergine og zucchini med hvidlgg og olivenolie.
Salat af oksespidsbryst, selleri og ansjoser.
Grgnne salater med pinjekerner og vinaigrette

Kartoffeltaerte med spinat og muskatngd.
Suppe med kikaerter og pancetta.
Pasta med vesterhavsfisk og skovsvampe.

Stuvning med bleeksprutter, tomat og chili.
Kyllingelar med sennep og hvidlgg.
Lammeculotte med vin og lavendel.

Oste med oliven.
Ricottaroulade med chokolade og baerkompot.

Denne menu tilbyde ogsa i en reduceret udgave.

Menuen sammenseettes endeligt af kekkenet
Ud fra saesonens udvalg.

350 kr./couvert




Gourmet menu

3, 4 eller 5 retter, serveret pa tallerken.
Sammensat af kgkkenet, ud fra seesonens
bedste ravarer, og Deres gnsker.

Eksempelvis.

Skindstegt kulmulefilet
Med kantareller og hyben, aeblevinaigrette
Og friske krydderurter.

Jordskokkesuppe
Med hjemmergget kalvebacon og rugbredstoast.

Filet af frilandsgris
Med salvie og fedtegrever
Bagt spidskal, Vildmosekartofler og glsauce.

Jkologisk Vesterhavsost
Med havtorn og kneekbrad.

Sprad teerte samt parfait af danske asbler
Med blabzer, honning og hasselnagdder.

Menuen sammenseettes endeligt af kekkenet
Ud fra saesonens udvalg.

3 retter - 315 kr.
4 retter - 365kr.
5 retter - 415 kr.




Appetizer

Kan nydes sammen med en velkomstdrink
far enhver fest.

Jsters med vinaigrette.
25 kr./couvert.

Hjemmelavede dips med friskbagt brad.
40 kr./couvert.

Velkomstdrink

Hvidvin og hyldeblomst
30 kr.

Cava brut
30 kr.

Natmad

Pglse og oste braet med tilbeheor,
samt friskbagt brad.
75 Kr.

Karrysuppe med kylling, ris
0g mango chutney.
65 kr.

Ristede oksefrankfurtere fra den lokale Gardbutik
med sennep,
Kartoffelsalat, lag og groft brad.
80 kr.
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